
　

オ
ナ
ガ
や
ア
オ
ダ
イ
、
ウ
メ
イ
ロ
な
ど
、

め
っ
た
に
お
目
に
か
か
れ
な
い
美
味
魚
が
釣

れ
る
伊
豆
諸
島
・
八
丈
島
で
「
一
番
釣
り
に

通
っ
て
い
る
人
は
？
」
と
聞
け
ば
、
即
座
に

川
又
康
平
さ
ん
の
名
前
が
あ
が
る
だ
ろ
う
。

川
又
さ
ん
は
年
間
60
日
ほ
ど
八
丈
島
に
通
い
、

そ
の
ほ
か
南
方
や
銭
洲
、
日
本
海
に
も
遠
征

す
る
「
超
」
が
付
く
釣
り
バ
カ
。
あ
ま
り
に

釣
り
が
好
き
過
ぎ
て
、
釣
っ
た
魚
を
食
べ
る

の
も
大
好
き
な
た
め
趣
味
が
高
じ
て
料
理
店

も
出
店
、
そ
れ
が
東
京
都
調
布
市
の
「
仙

川　

釣
よ
し
」
で
、
新
鮮
で
珍
し
い
釣

魚
料
理
で
人
気
を
博
し
、
今
年

10
月
に
一
周
年
を
迎
え
た
。

　

趣
味
と
実
益
を
兼

ね
る
の
は
一
朝

一
夕
に
実
現
し

な
い
し
、
大
変
な
こ
と
も

あ
る
は
ず
。
で
も
、
そ

れ
が
ま
っ
た
く
見
え
な
い
の
は
川
又

さ
ん
が
心
底
釣
り
が
好
き
で
、
八
丈

島
が
大
好
き
だ
か
ら
だ
ろ
う
。

　

釣
り
バ
カ
店
主
・
川
又
さ
ん
が
一

尾
ず
つ
大
切
に
持
ち
帰
っ
た
島
の
魚

が
味
わ
え
て
、
持
ち
込
み
で
も
調
理

し
て
も
ら
え
る
「
釣
よ
し
」。
本
誌

編
集
部
も
釣
っ
て
、
調
理
し
て
も

ら
っ
て
食
べ
て
納
得
（
左
上
写

真
）。
ぜ
ひ
一
度
、
訪
れ
て

ほ
し
い
「
釣
り
人
居
酒
屋
」
で

あ
る
。（
釣
り
＆
詳
細
は
56
＆

139
ペ
ー
ジ
へ
）

中古車をお探しならコチラ！

アルマージ
レンタカー

ヤフオク
福岡

ヤフオク
埼玉

▲八丈富士（後ろ）、八丈小島など、絶
景の中で釣りを楽しむ

▲泳がせタックル（後ろ）も
常に用意。ムロアジが釣れた
ら即、泳がせて大物を狙う

▲八丈島の宿泊と釣りはアサギクに
お任せ。なんでもそろえてくれます

▲時合となればアオダイの３尾掛け▲時合となればアオダイの３尾掛け
が当たり前が当たり前

▲ほんのりと甘みのある白身は当日でも
寝かせても美味

20 日
向
通
り

仙川
駅

京王
線

仙川 釣よし

40ｍ

▲シマアジ五目で結構釣れる。食味はブ
リ系最高と言う人も

◉Ｐresented by 釣よし ◉取材協力／伊豆諸島八丈島・アサギク

▼店内は広々として清潔。
40人以上収容
▼京王線仙川駅の目の前

忘年会・新年会
ご予約受付中

▲皮目の香
りとうま味
を生かした
湯引きや焼
霜が定番

▼伊豆諸島
に多い。身
はクセがな
くキモがう
まい

◉右の八丈島の釣果に１〜
２品加えて調理してもらい
ました！　左列上よりアオ
ダイ、ウスバハギ、ウメイロ。
中央がオナガ、右列がブリ

特別料理の一例

★釣よしならではの刺
し盛りはアオダイやウメ
イロ、オナガなど八丈島
の魚を中心に提供。後
列左よりオナガ、ウメイ
ロ、ブリ。前列左よりキ
ビレカワハギ、アオダイ

お店で
食べられます!

▼これも超貴重な珍味、オナガの
キモ。クセがなく密度濃く滑らか

▲珍味、オナガの皮の
湯引き。絶品！

★島や遠征で釣れる魚たちのほか
アジフライ（写真）まで、揚げ物
もこだわります

揚げ物も
おすすめ！

▼今年の7月5日に釣
り上げた43キロのモロ
コ。川又さんは毎年モ
ロコを釣り上げている

▼アカイサキなどの
ゲストも大切に持ち
帰る

▲この日は沖揚がり
前にオナガが連発
▼大型の魚は必ず神
経絞めまで施してす
ぐに保冷

▲なんと、オナ
ガの口から脂
が。「間違いな
くうまいやつ」
とのこと

アオダイアオダイ

ウメイロウメイロ

キビレキビレ
カワハギカワハギ

カンパチカンパチ

★４キロ近いオナガ（ハマダイ）。
高級魚として知られ、食味では最
高峰と評する人も。10キロを超え
る個体もいる

▼超が付く釣り
バカ・「釣よし」
店主・川又康平
さん。アサギク
のホームページ
にいつも載って
います

★釣れなくなったと
言われるオナガだが、
八丈は別に思える

みんなで

釣
り
人
居
酒
屋
で

島で島で
釣りを楽しみ釣りを楽しみ
帰宅後帰宅後
魚を味わう術！魚を味わう術！

釣りバカ
アイランド八丈島

持ち込みOK!
＊調理代を別途
いただきます

京王線・仙川駅そば 仙川 釣よし
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